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D E N O M I N A C I Ó N  D E  O R I G E N  C A L I F I C A D A

V A R I E D A D E S  
Viura y un pequeño porcentaje de Garnacha Blanca .

v i ñ e d o 
Uva procedente de nuestra parcela La Lámpara,
conformada por distintas disposiciones y
orientaciones que otorgan al vino una
complejidad única.

e l a b o r a c i ó n
Vendimia manual a primeras horas de la mañana,
fomentando la entrada fresca en bodega de manera
natural. Prensado directo con racimo entero ,
dejando decantar el mosto durante 24h.
La Fermentación Alcohólica se desarrolla una parte
en INOX y otra en barricas de roble francés de 500L
de primer y segundo uso. Trabajo de lías durante 6
meses con batonages periódicos. 
Permanece 9 meses en barrica, 2 más en INOX y 9
años en botella para su perfecto y único
ensamblaje. 

N O T A S  D E  C A T A
Color dorado. 
Nariz compleja, aromas propios de una crianza en
madera fina, pero con fruta blanca madura muy
presente. 
En boca sorprendentemente  fresco, con cuerpo
medio y excepcional equilibrio entre acidez, fruta y
madera.
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